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PATLICANLI MIHLAMA (GAZIANTEP)

Gunesin ve Atesin Tadl
Gaziantep Ticaret Odasi

6 adet yumurta

6 adet patlican

3 dig sarimsak

1,5 yemek kasigi sadeyag

0,5 demet maydanoz

0,5 tath kasig tuz

0,5 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi ince toz kirmizibiber (istenirse)
1 limon (istenirse)

Patlicanlari kdzleyin, i¢ini ezin ve 3 dis sarimsakla yagda iyice altiist edin. Maydanozu ¢ok ince kiyin ve tavaya
son anda ilave edin.

Yumurtalar kirmak i¢in tavadaki harcin icinde kagikla 6 gukur yer agin. Yumurtalari bu gézlere kirin. Yumurtalar
pisince karabiber serperek servis yapin.
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