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PATLICANLI MANTARLI PiZzzA

1 6lcl pizza hamuru

2 patlican

400 gram mantar

1 adet kuru sogan

150 gram kasar peyniri rendesi
1 cay bardagi siviyag

Tuz

Karabiber

Pul kirmizibiber

Alacall soyup, parmak ucu biyUkliginde dogradigimiz patlicanlari, acisini ¢ikarmak igin bol tuzlu suda 15-20
dakika bekletelim.

Suyunu suiztip, bol kizgin siviyagda kizarttiktan sonra pegete Uzerine ¢ikartarak fazla yagini emdirelim.

Ince kiyim kuru sogani, 1 ¢orba kasidi siviyagda kisik ateste yumusayincaya kadar pisirelim. Sarimsagi da ilave
edip, 1-2 dakika daha kavuralim.

Salcayi ilave edip, kavurmaya devam edelim.

Kabugunu soyup, kusbasi dogradigimiz domatesleri, yeterince tuz ve karabiberi katip, domatesler yumusayip
da sos koyulasincaya kadar pisirelim ve sogumaya birakalim.

Daha 6nceden hazirladiimiz patlicanlari da sosa ilave edip, 1-2 sefer karigtiralim.

Pizza hamurunu yaglanmig pizza tepsisine bastirarak yayalim.

Uzerine hazirladigimiz malzemeyi yerlestirip, kasar peyniri serperek firina verelim.

Peynir eriyip de renk alincaya kadar pisirip, sicak olarak servis yapalim.
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