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PATLICANLI MANTAR CORBASI

1 adet patlican

5 tane mantar

2 yemek kasidi margarin
1 adet kuru sogan

1 cay bardagi bulgur

5-6 yemek kasigi yodurt
2 yemek kagsigi kuru nane

Patlicanlari ve mantarlari soyup kig¢uk kiigik dograyin ve suda bekletin. Tencereye margarini koyup 1 adet kuru
sogani dograyip hafif kavurun. Patlicanlar ve mantarlar sizup i¢ine dékin. Bulguru, yodurdu ve suyunu ekleyip
karistirin. Pismeye birakin. Pistikten sonra margarin ve nane ile sos yapip Uzerine dokun.

© lezzetler.com tarif n0:105434 « adi:Patlicanli Mantar Gorbasi « gdnderen:duygusal « indirme tarihi:04.04.2025 - 10:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-mantar-corbasi-vt76758
https://img.lezzetler.com/yuklenen/patlicanli-mantar-corbasi-105434.jpg
http://www.tcpdf.org

