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PATLICANLI MAKLUBE

4 adet patlican

2 yemek kasigi tereyagi
2 su bardagi piring

3 su bardag et suyu

1 avug dolmalik fistik

1 cay kasigi yenibahar
Tuz

Karabiber

Patlicanlari uzun ince seritler halinde dograyip derin yagda kizartin.

Pilav tenceresine fistigi ekleyip yagdsiz bir sekilde renk alincaya kadar kavurun, renk aldiktan sonra igine
tereyagini ilave edin ve eritin. _

Yag eriyince pirincleri ekleyip kavurmaya baglayin. lyice kavruldugunda baharatlari ilave edin ve 1-2 dakika
daha kavurun.

Et suyunu ilave edin ve kapagini kapatin.

Pilav hazir oldugunda tizerine bir bez kapatip demlenmesi igin kenara ayirin.

Patlicanlari kenarlardan sarkacak sekilde bir kaba yerlestirin. Igine pilavi koyun ve patlicanlari kapatip ters
gevirin.

Dilimleyerek servis edin.
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