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PATLICANLI MAKARNA SARMA

2 adet bostan patlicani

1/4 paket spagetti

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

3 corba kasi@i lor peyniri

1 adet sogan

4 adet domates

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Patlicanlari uzunlamasina dilimleyin. Izgarara tizerine zeytinyaginin yarisini gezdirerek pisirin. Makarnay!
haslayip sUzun. Lor peyniri ile karistinn. Kiyilmis sogani kalan zeytinyaginda kavurun. Uzerine kip kesilmis
domatesleri, tuz ve karabiber ekleyip 10 dakika pigirin. Patlican dilimlerinin (izerine 6nce makarna, sonra
domates sos koyun. |ki ucunu birlegtirip kiirdanla tutturun. Firin tepsisine dizin. Uzerlerine kagar peyniri serpin.
Onceden isitilmig 200 derece firnda 10 dakika pisirin.
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