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PATLICANLI MAKARNA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Cay KagiJi nane

2 Cay Kagi§i tuz

2 Adet patlican

2 Cay KagiJi karabiber

0,5 Paket makarna

0,5 Kg. domates

Oncelikle makarnayi tuzlu suda haglayin ve pisince siiziin. Patlicanlari seritler halinde soyun, kiiciik kiipler
halinde dograyin ve yaklasik 15 dk. tuzlu suda bekletin. Bir tavada yad eritin ve kuruladiginiz patlicanlari
kizartin. Kizaran patlicanlara domatesleri ekleyin. Karabiber, nane ve tuzu ekleyip yaklagik 2-3 dakika pigirin.
Hasladiginiz makarnaya ¢ok az siviyag ekledikten sonra patlicanli karisimi ekleyin, karigtirin ve sicak olarak
servis edin.
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