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PATLICANLI MAKARNA

3 adet patlican

yarim paket makarna
2 kasik margarin

1 bardak zeytinyagi

2 orta boy domates

1 orta boy kuru sogan
1 adet havug

yarim demet maydanoz
su

karabiber

yeterince tuz

Tencereye su, tuz ve siviyagd konup kaynatilir. Kaynayan suya makarnalar eklenip haslanir. Patlicanlar kiigik
kicUk dogramip tuzlu su ile yikanir. Tencerede yag eritilir, dogranmis soganlar ilave edilerek pembelestirilir.
Dogranmis domatesler, rendelenmis havug, karabiber ve tuz eklenerek 15-20 dakika pisirilir. Tavada patlicanlar
kizartilir, kiyilmis maydanoz eklenerek karistirilir. Servis tabagina aldigimiz makarnanin Gzerine bosaltilip sicak
olarak servis yapilir.

ML® Patlicanli Firin Makarna (gorsel)
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