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PATLICANLI MAKARNA

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Makarna

1 kg patlican

2 su bardagi sut

1 su barda@i Bizim Mutfak Misir Nisastasi

1 kg domates

5-6 dis sarimsak

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 cay kasigi toz seker

Tuz

Patlicanlar yikayip alacal soyduktan sonra kiip seklinde dograyin. Genis bir kaba aktarip Uzerine 2 su bardagi
st d6kin ve yarnm saat kadar bekletin. Patlicanlari siizlp nisastaya buladiktan sonra kizgin yagda kizartin ve
havlu kagit Gzerine ¢ikarin. Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin, sos tenceresine aktarin. Ezilmig
sarimsaklari, zeytinyagi, tuz ve tozsekeri ilave ederek kisik ateste pisirin. Kizarmig patlicanlar ilave edip birkag
dakika daha ¢evirdikten sonra ocaktan alin. Makarnayi diri kivamda haglayip stizdikten sonra patlicanli sos ile
sicak servis yapin.
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