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PATLICANLI MAKARNA

Nese Kaplan

1/2 paket Selva makarna

1 adet patlican ( ben 2 tane kullandim)
1 adet kirmizi biber

1 adet sivri biber

1 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

1 adet domates

1/2 demet kiyilmis maydanoz

Biraz taze feslegen ( ben 1 cay kasidi kuru feslegen kullandim)
tuz , karabiber

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Patlicanlari alacali soyup tuzlayin ve acisinin gikmasi igin bekleyin. Daha sonra yikayip kii¢iik kiipler halinde
dograyin. Bu arada makarnayi suda haglayin. Bir tavaya 2 kagik yagi koyun ve patlicanlar kizartin. Igerisine
dogradidiniz biberleri ekleyip soteleyin. Sarimsagi déviip , karisima ekleyin. Salgayi da ekleyip karistirin.
Kabuklarini soydugunuz domatesi kip kip dograyip karisima ilave edin. Baharatlari ekleyin ve domatesler
yumusadidinda ocaktan alin. Maydanozu ekleyin. Hagladiginiz makarnanin i¢erisine hazirladiginiz bu karigimi
ekleyerek karigtirin. Dilerseniz i¢erisine rendelenmis kagar peyniri de ekleyebilirsiniz.
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