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PATLICANLI MAKARNA

Malzeme

- 1 paket fiyonk makarna

- 1 yemek kasigi zeytinyagi
- 2 yemek kasigi sivi Sana
-Tuz

- Harci:

- 1 adet kuru sogan

- 3 adet patlican

- 2 adet domates

- 3 dis sarimsak

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 1 yemek kasig seker

- 2 yemek kasig sirke

- 1 tath kasigi feslegen

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Domatesleri kip, kiip dograyiniz.

Sarimsaklari kiyiniz.

Patlicanlar alacali soyup, kip kiip dogradiktan sonra kizartiniz.

Bol kaynayan su da makarnayi haglayip, Sivi Sana ile yagladiktan sonra sicakta tutunuz.

Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour?u kizdirip, igine kuru sogani ve kiyilmis sarimsaklari ilave edip,
soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Daha sonra dogranmis domatesleri, sekeri, sirkeyi, feslegeni, tuz ve karabiberi ve az su ilave edip, bir tagim
kaynatiniz.

En son olarak igine kizarmig patlicanlari ilave edip bir tagim kaynatip, atesten aliniz.

Hazirladiginiz harci, sicak makarnanin tizerine dokip servis ediniz.
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