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PATLICANLI MAKARNA

250 gr. kalin makarna

1,5 Cay fincani rendelenmis kasar
250 gr. yagsiz kiyma

1 Gay bardagi sade yag

2 Patlican

1 BiyUk bas sogan

3 Yumurta

Tuz, karabiber

1,5 Bardak st Makarnalari haglayip sGztin. Gentilmis sodan ve kiymayi, yarim kasik yagda kavurun. Tuz ve
karabiber serpin. Patlicanlar soyup- ortalarindan enine ikiser parcaya bdltn. Bir kere de boyuna olarak
dilimleyin ve kizgin yaga atin. Kizaran patlicanlari bir kenarli tepsiye déseyin. Hasladiginiz makarnalarin yarisini
patlicanlarin Gzerine dékin. Kavurdugunuz kiymayi serpin ve yeniden makarna ile tepsinin Gzerine kapatin.
Rendelenmis peyniri makarnalarin tizerine serpin. Yumurtayi sttle ¢arpin, bunu da batiin tepsinin Gzerinde
gezdirerek dokup orta isili bir firinda pisirin.
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