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PATLICANLI MAKARNA

Esen Alkig

3 dig sarimsak

2 adet domates

1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi Gzim sirkesi

1 kahve fincani zeytinyag!

1 tath kasidi karabiber

1 tath kasigi tuz

Sivi yag (patlicanlari kizartmak igin)
1 tutam taze feslegen

Patlicanlar alacali soyulup kiguk kiip seklinde dogranip kizartilir ve havlu kagit Gzerine alinarak bekletilir.
Makarna yagl tuzlu suda haslanarak sizulir. Bir tencerede piyazlik dogranmig kuru soganlar ve ince
dogranmig sarimsaklar zeytinyaginda sotelenir. Kabuklari soyulup dogranan domatesler eklenir. Sirke, toz
seker, karabiber ve tuz ilave edilir. 2 su bardag sicak su eklenerek hazirlanan sos pisirilir. Haglanmig stiziimusg
makarna kizaran patlicanlarla beraber sosa eklenip harmanlanir. Ince kiyllmis taze feslegenle servis yapilir.
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