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PATLICANLI MAKARNA

200 gr eriste makarna

2 adet patlican

2 adet domates

200 gr kasar peyniri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi zeytinyag

Eriste seklinde yassi ve ince olan makarnalari tencerede tereyaginda kavurun. Uzerini gegecek kadar su ilave
edin. Kisik ateste 20 dakika pisirip suyunu ¢ektirin. Patlicanlari dilimleyip kizartin. Pisen makarnalari kizaran
patlican ve domates dilimlerini bir firin kabinda, aralarina rendelenmis kagar peyniri serperek kat kat dogeyin. En
son Uzerine rendelenmig kasar peyniri serpin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda kizartin.
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