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PATLICANLI MAKARNA

Yarim paket makarna

1 adet patlican

1 adet klirmizi biber

1 adet sivri biber

1 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

1 adet domates

Yarim demet kiyilmig maydanoz
1 cay kasigi kuru feslegen
tuz, karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

Patlicanlari alacal soyup tuzlayin ve acisinin ¢cikmasi igin biraz bekleyin. daha sonra yikayip kiigik kip
bigiminde dograyin. Bu arada makarnayi suda haglayin. Bir tavaya 2 kagik yagdi koyun ve patlicanlari kizartin.
Icerisine dogradigimiz biberleri ekleyip soteleyin. Sarimsagdi dévip, karisima ekleyin. Salgayi da ekleyip
karstinin. Kabuklarini soydugunuz domatesi kip kip dograyip karigsima ekleyin. Baharat larida ekleyin.
Domatesler yumusayinca ocaktan alin. Maydanozu ekleyin. Hagladidiniz makarnanin igerisine hazirladiginiz bu
karisimi ekleyerek karistirin.

ML® Patlicanli Makarna icin tiklayin
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