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PATLICANLI MAKARNA BOHGCASI

2 adet domates

1/3 paket spagetti

1 su bardagi parmesan peyniri
5 dis sarimsak

2 yemek kasidi margarin

3 adet blyik patlican
Yeterince sivi yag

Yeterince tuz

Suslemek i¢in mayonez

1 tutam kuru feslegen

Makarnayi haslayip stzelim. Diger tarafta yagda ¢ok ince kiylmis domateslerimizi sarimsagi tuzu ve feslegeni
karistirip sos elde edelim. Sosun yarisini firin tepsisine ¢ok azinida parmesan peyniriyle beraber haglanmig
makarnamiza karigtirip kalan sosumuzu uzunlamasina serit gibi kestigimiz sivi yagda kizartip fazla yagi alinmig
patlicanlarimizin arasina makarnamizi koyup kapattiktan sonra tepsiye dizip Uzerinde gezdirelim. 180 derecelik
firnda 20 dakika pigirdikten sonra mayonezle sisleyip servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:108180 « adi:Patlicanl Makarna Bohgasi « génderen:Goksen « indirme tarihi:19.05.2024 - 14:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-makarna-bohcasi-vt78738
https://img.lezzetler.com/yuklenen/patlicanli-makarna-bohcasi-108180.jpg
http://www.tcpdf.org

