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PATLICANLI LOKMA

HAMURU:

2 Su bardagindan iki parmak eksik un
75 Gir. eritilmis margarin

1 Su bardag su ve sut karigimi
Yarim ¢orba kasig seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

4 Yumurta

ICI

2 Kézlenmis patlican

1 Adet kdzlenmis kirmizi biber
1 Gay bardagi tulum peyniri

2 veya 3 dal maydanoz

Margarin tencereye konularak eritilir. Su ile stt karigimi konur kaynayinca un ilave edilir. Karigtirilarak dibi
tutmadan kisik ateste pisirilir, atesten alinir ihninca yumurtalar teker teker ilave edilerek hamura yedirilir. Bir
corba kasidi islatilip yaglanmis tepsiye konur, kizgin firinda kizarana kadar pisirilir. Soguyana kadar firinin
kapag hi¢ aciimaz. Diger tarafta kdzlenmis patlican, biber, tulum peyniri, maydanoz karigtirilir, hamurlarin
Uzerinden bigakla kesilir. Hazirlanan igten iglerine doldurulur,bir tabaga dizilir.Gizerine ince kiylmis maydanoz ve
tulum peyniri serpilerek servis yapllir.
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