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PATLICANLI LOKMA BOREK

8 Adet Milféy Yufka

2 Adet Patlican

50 gr Kagar Peyniri

50 gr Tulum Peyniri

1 Adet Yumurta Sarisi
Yeteri Kadar Gorekotu
Yeteri Kadar Haghas

1 Tutam Tuz

1 Gorba Kasigi Margarin

2 adet patlicani kézleyin. Kézlenmis patlicanlari kiip kiip kesin. Patlicanlari servis tabagina alin. Uzerine
margarin, tulum peyniri ve kagar peynir rendesini ilave edin. Milféy hamurlarinin herbirini 4 parcaya kesin. Herbir
pargay elinizle cok az esnetin. Kestiginiz milfdylerin tizerine az miktarda patlicanli i¢ hargtan koyun. Uglarinda
kapatip firin tepsisine dizin.Uzerine yumurta sarisi siirtin. Uzerine ¢érekotu veya hashag tohumu serpin.
Onceden isitilmis 170 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
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