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PATLICANLI LEVREK

4 adet levrek

1 adet patlican

1 adet domates

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Levrekler fleto ¢ikarilir. Patlican soyulmadan ince olarak cetvel gibi dilimlenir. Tavaya zeytinyadi konur, isininca
pathican dilimleri atilir yarim pigirilir. 2 adet levrek Ust tiste bindirerek bir buzdolabi pogetinin tzerine konur.
Patlican dilimmleri siralanir, az tuz serpilir. Pogetin yardimiyla rulo yapilir. Uzerine domates dilimleri konur,
aliminyum folyoya sarilir. Kalan malzeme de ayni sekilde hazirlanir. Onceden isitilmis 190 derece firinda yarim
saat kadar pigirilir.
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