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PATLICANLI LAZANYA

Malzemeler.

250 gr. lazanya

1,5 kilo patlican

100 gr. salam veya haglanmis tavuk
1 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 kepce sicak su

1 cay kasigi kekik

300 gr. lor peyniri yada krem peynir
Yaklasik 1,5 su bardag sit

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
4-5 adet domates

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi kiip dogranmis dil peyniri
3-4 dal dereotu

1 corba kasigi kori

Tuz

Yapiligt:

Lazanyayi paket Uzerindeki tarif gibi haglayin. Patlicanlar soyup, ki¢tk kipler halinde dograyin. Salamlari kiip
kip kesin. Sarimsagi ezip, salamlarla birlikte 2 corba kasigi zeytinyaginda sote edin. Patlicanlar ekleyip,
karistirarak kavurun. 1 kepce sicak su, kekik ve tuzu ilave edip, kisik ateste 15-20 dk. pisirin. Lor peyniri, st,
kori ve kagar peynirinin yarisini krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Domatesleri ince ince
dilimleyin. Firini 160 dereceye ayarlayin. Yaglanmis firin kalibina bir kat lazanya yayin. Uzerine peynirli
karisimdan surlp, domates dilimleriyle kaplayin. Kalan kasar peynirinin yarisini ve patlicani yayip, Gstind
lazanya dilimi ile kapatin. Malzeme bitinceye kadar siralama iglemini ayni gekilde uygulayin. En sti domates
dilimleriyle tamamlayip, dil peyniri ve minik dogranmig tereyagi serpistirin. Onceden isitilmig 160 dereceli firnda
30 dk. pigirin. Uzerini iri dogranmis dereotu ile sUsleyip, servis yapin.

ML® Patlicanli Makarna icin tiklayin
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