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PATLICANLI LAHMACUN

Hamuru igin:

4 su bardagi un

Yeteri miktarda su ve tuz
Iciigin:

400 gram kiyma

3 dis sarimsak

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber
Maydanoz, tuz ve karabiber
3 adet kézlenmis patlican
Sumak ve limon

Unu, suyu ve tuzu bir kabin icinde yumusak kivamda oluncaya kadar karistirip yogurun. 20 dakika dinlendirip
bezelere ayirin. Bu arada rendelenmis sodani, kiyilmig biberleri ve maydanozu kiyma ile karigtirip i¢ harcini
hazirlayin. Baharatlari da eklemeyi unutmayin. A¢tiginiz hamurlarin Gzerine elinizle bastira bastira kiymali icten
sUrin. Tepsilere dizin ve 200 derecedeki firinda 10 dakika kadar pisirin. Fazla pisirmeyin ¢inki kuru olur. Daha
sonra kézlenmis patlicanin Gzerine limon suyu sikip lahmacunlarin arasina yerlestirin.
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