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PATLICANLI KUZULU PILAV

2.5 su bardag! piring
300 gr kuzu eti

2 domates

2 biber

1 sogan

2 dig sarimsak

5 yemek kasidi margarin
2 defne yapragi

2 patlican

1 su bardag et suyu

1 tath kasigi tuz karabiber
1 cay bardagdi sivi yag

Tencereye margarini alin piring ekleyin et suyu ve tuz koyup pisirin bagka tencerede sivi yagda dogranmig kuzu
etini soteleyin tUzerine dogranmig sodan defne yapragi ve sarimsak ilave edin kavrulduktan sonra Gzerine biber
ve domates ekleyin aldigi kadar su koyup pisirin uzun dogranmis patlicani yagda soteleyin patlicani derin
kasede kafes olacak sekilde dizin Uzerine suyunu ¢ekmis et koyun onun Gizerine pilav koyup kaseyi ters ¢evirin
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:102736 « adi:Patlicanh Kuzulu Pilav » génderen:Saadet « indirme tarihi:21.09.2024 - 01:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-kuzulu-pilav-vt74903
https://img.lezzetler.com/yuklenen/patlicanli-kuzulu-pilav-102736.jpg
http://www.tcpdf.org

