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PATLICANLI KUSKUS

Malzeme

- 1 paket kuskus makarna
- 2 yemek kasigi sana kase
- 1 yemek kasigi zeytinyagi
- 1 tath kasig tuz

- Harci:

- 2 adet patlican

- 10 adet mantar

- 4 adet taze sogan

- 3 dis sarimsak

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 2 adet domates

- 1 yemek kasig seker

- 1 tath kasigi kekik

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Patlicanlari alacall soyup, kip kip dogradiktan kizgin yagda kizartiniz. Mantarlarin saplarini ¢ikarip, kiip kiip
dograyiniz. Sarimsak ve taze soganlari ayiklayip, kiyiniz.

domatesleri kiip kiip dograyiniz. Bol su kaynatip, icine zeytinyadl, tuz ve kuskusu atip, 8 dakika hagladiktan
sonra sizlp, en son igine 2 yemek kagigi sana yagini karistiriniz.

Harci Igin:Yayvan bir tencerede 2 yemek kasigi Sana Creme Bonjour'u koyup, kizdiriniz.

Yag kizinca i¢ine dogranmig mantarlari ve sarimsaklari, mantarlar suyunu ¢gekene kadar kavurunuz.

ML® Patlicanli Kuskus icin tiklayin
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