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PATLICANLI KULBASTI

Malzeme:

10 adet dana kilbasti

1 cay kasigi pul biber

Tuz

Karabiber

kekik

1 kahve fincani AltinHasat Riviera Zeytinyagi
2 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi stizme yogurt

1 adet hazir pide

Sosu l¢gin :

2 adet domates

1 corba kasigi Bizim Mutfak Ketcap
1 cay kasigi kekik

Sos icin zeytinyadini sos tenceresinde i1sitin. Rendelenmis domatesleri ekleyip 5 dakika kavurun. Ketcap ve
kekigi ilave ederek tatlandirin. Sos kivamina gelince ocaktan alin. Sosunuz hazirdir. Dana kilbastilar birer tutam
tuz, pulbiber, karabiber, kekik ve zeytinyadinin yarisi ile marine edin. Patlicanlan kézleyip dograyin. Kirmizibiberi
dograyin. Sarimsagi soyup bir tutam tuzla havanda ezin. Kalan zeytinyagini tavada isitip kdzlenmis patlican,
ezilmis sarimsak, tuz ve baharati kavurun. Ocaktan alin ve yodurdu ekleyin. Patlicanh karigimi servis tabagdina
paylastirin. lzgarada kizarmis hazir pideleri yerlestirin. Dana kilbastiyi 1zgarada pisirip patlicanl karigsimin
Uzerine yayin. Yagda kavrulmus kiraz domatesler ve yesilbiber ve istege gére domatesli sos ile servis yapin.
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