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PATLICANLI KOY PIZZASI

1 kavanoz Penguen Kézlenmis Patlican
200 gr. Kiyma

1 Yemek Kasig Tereyad

Yarim kase rendelenmis kasar
Kayatuzu

Karabiber

Maydanoz (Servis igin)

Yagl Kagit (Pizza hamuru igin)

3 su bardagi un

Su

pizzanin hamuru i¢in un , su ve tuz ile hamur tutun.

Yumusak bir hamur haline gelene kadar yodurup beklemeye alin.

Bir tavada kiymayi tereyaginda kavurmaya baglayin.

Kiyma kavrulunca Penguen Kdzlenmis Patlicani, tuzu ve karabiberi ekleyip altini kapatin.
Hazirladigimiz hamuru elimizle un yardimi ile agin.

Kenarlarini biraz daha kalin birakin.

Pizza hamurunun ortasina Penguen Kdzlenmis Patlicanh kiymayi yayin.

Ortasina rende kasar ekleyin.

Finn tepsisine yagli kagit koyup Uzerine pizzayi yerlestirin.

220 derece firnda 15 dakika pigirin.

Uzerine maydanoz ekleyerek servis edin.

Hamur yapmak istemezseniz lavas ekmek yada tortalini ekmekleride ideal pizza tabanlaridir. Yalniz firinda
peynir kizarana kadar tutmaniz yeterlidir.
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