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PATLICANLI KOFTELI CORBA

2 bardak ince bulgur

1 bardak yarma

3 tane patlican

1 kasik tuz

2 kase haglanmig nohut
1 tane kuru sogan

2 kaslk margarin

1 kasik domates salgasi
1 kasik biber salgasi

iki su bardag ince bulgur ve bir su bardagi yarma sicak su dokiilerek karigtirilip islatilir. Sismesi igin dinlendirilir.
Ug patlican alacali soyulup kip kip dogranir ve tuzlu suda bekletilir. Bulgurlu yarmali hamurdan misket
bulyUkliginde kofteler hazirlanir. Tuz serpilen su kaynatilir ve igine hazirlanan kofteler atin nohutlar da kéftelerle
haslanmaya birakilir. Bir sogan rondoda ¢ekilir ve margarinle kavurulur. Biber ve domates salgasi eklenen
soganlar guizelce kavurulur. Kiip kiip dogranan patlicanlar salga ve soganlara eklenerek kavurulur.
Kavurdugumuz malzemeleri haglanan kéfte ve nohuda eklenip karistinllir ve tizerini gegecek kadar su konur
glzelce pigirilir. Patlicanh kéfte sunuma hazirdir.
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