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PATLICANLI KOFTE

6 kuguk boy patlican

400 gram yagli kiyma

1 sogan

3 dis sarimsak

Kimyon, kekik, karabiber, tuz
1 tath kasidi salca

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Patlicanlarin Gzerini enlemesine bigcakla kesin, ama dilimlere ayirmayin. Kéftesi igin kiymayi rendelenmis sodan,
sarimsak ve baharatla yogurun. Patlicandaki dilimlerin arasina disari tasacak sekilde bol bol yerlestirin. Firin
tepsisine yerlestirin. Zeytinyadi ve salgayi karistirip bir miktarda suyla patlicanlarin Gzerine dékin. 200
derecedeki firnda 35 dakika pigirin.
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