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PATLICANLI KIYMALI GOZLEME

3 su bardagi un (hamur igin)

1 tath kasidi kurumaya (hamur igin)
1 tath kasigi tuz (hamur igin)

2 su bardagi ilik su (hamur igin)
3 adet kézlenmis patlican

2 dis sarimsak

100 gr kiyma

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz, karabiber

1 kase yogurt

3 ¢orba kasig margarin

1 cay kasigi toz kirmizi biber

Karistirma kabina un, maya ve tuzu alin. Alabildigi kadar su ile hamuru yodurun. Hamur hazir olunca dinlenmeye
birakin.

I¢ harci igin kdzlenmig patlicanlar incecik dograyin. Uzerine rendelenmis sogan, salca ve kiyma ekleyerek
kanstinin. I¢ harg hazir olunca dinlendirilen hamuru bezelere ayirin. Her bir bezeyi olabildigince ince agin.
Hamurun yarisina i¢ hargtan srerek hamuru kapatin. Battin hamur i¢in islemi uygulayin. Gézlemeleri sacda ya
da tavada pigirin. Pistikten sonra sicakken Uizerine sanayagdi strerek servis yapin.
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