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PATLICANLI KITIR PiZZA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
2 yemek kasigi 1lik su

2 ¢ay bardagi un

1,5 cay barda@ tam budday unu

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

0,5 ¢ay bardagi ilk su

1 yemek kagigi zeytinyag

Uzeri icin:

2 adet patlican

0,5 ¢ay kagiJi tuz

3 - 4 adet kurutulmus domates

2 - 3 yemek kasigi zeytinyadi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine 2 yemek kagsidi Ilik suyu ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15 dakika
bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine tam bugday unu ve beklettiginiz mayay: alin. Yumurta, tuz, su ve zeytinyagdini
ilave edip yodurun. Hamurun Gzerini kapatip 40 dakika bekletin. )

Patlicanlar yikayip alacali soyun. 0,5 cm kalinliginda halka seklinde dilimleyip derin bir kaba alin. Uzerine yarim
cay kasiJi tuz serpin. Uzerini kapatacak kadar su ilave edin ve 10-15 dakika bekletin. Kurutulmus domatesleri
bir kaseye alip Uizerine sicak su doékiin ve 10 dakika bekletin. Siire sonunda patlicanlarin suyunu eliniz ile
sikarak gikarin. Kurutulmug domatesin suyunu sizin ve kiipler geklinde kesin. Tavaya 1 yemek kasigi
zeytinyad koyup orta ateste isitin. Igine patlicanlari siralayip 2-3 dakika arkal 6nli hafifge pisirin. Tavaya tekrar
zeytinyad koyup kurutulmus domatesleri koyun ve karistirarak 5 dakika kavurun. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Mayalanan hamuru kisa sire yodurun. Hafif unlanmig tezgahta merdane ile 30 cm ¢apinda agin. Firin tepsisine
alin ve Gzerine rendelenmig kasar peynirinin yarisini serpin. Kenarlarda 1 cm bogluk birakarak Gizerine patlican
dilimleri ve kurutulmus domatesi siralayin, kalan rendelenmis kasar peynirini serpin. Hamurun kenarlarini
kaldirip malzemelerin Uzerine kapatin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 17 dakika

Finndan ¢ikarip ilik olarak dilimleyerek servis yapin.
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