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PATLICANLI KIS

90 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardagi un

1 Tutam tuz

4 Yemek Kasi§i soguk su

3 Adet patlican

1 Dis sarimsak

1,5 Cay Bardag st

1 Tutam i¢ harci igin tuz

150 gr rendelenmis kagar peyniri
1 Yemek Kasigi I¢ harci igin un

Margarinin 75 gramini kiip seklinde dograyip mutfak robotunda un, su ve tuz ile birlikte 3 dakika kadar karigtirin.
Hamuru mutfak tezgahina alarak yogurun. Merdane yardimiyla hafif agarak kare sekli verin. 15 dakika kadar
naylon poset icinde buzdolabinda dinlendirin. Patlicanlar yikayip firin 1zgarasinda yumusayincaya kadar
kdzleyin. Kabuklarini soyup iri dograyin. Kararmamalari igin bir stire limonlu suda bekletin. Kalan margarini
tencerede eritin. Unu ilave edip hafifce kavurun. Sudan gikarip sizduginiz patlicanlar ekleyip karistirin. St
ilave edin. Bir kag dakika daha pigirerek ocaktan alip iinmaya birakin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru tart
kalibinin icerisine bastirarak yayin. Patlicanh karigimi hamurun Uzerine aktarin. Uzerine kagsarpeyniri serpigtirin.
180 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. llik servis yapin.
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