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PATLICANLI KEPEKLI EKMEK

1 adet kepekli ekmek

2 adet patlican

2 adet kirmizi biber

1 adet sari dolmalik biber
2 adet biyik boy domates
1 adet blyUk boy sogan

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasigi margarin
Yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani sivi yag

Patlicanlari iyice yikayin, alacal soyun ve dilimleyin, ardindan 10 dakika tuzlu limonlu suda bekletin. Tavada sivi
yagi kizdirin ve suyunu stizdiginiz patlicanlar kizartin, daha sonra kagit havlu serili bir tabaga alip fazla
yaglarini ¢ektirin.

Sogani soyup rendeleyin. Biberleri ve domatesleri yikayin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ardindan kiiguk kipler halinde
dograyin. Tavada 2 yemek kasidi yagi kizdirin, ardindan sodanlari ve biberleri ilave edip kavurmaya baglayin.
Biberler kavrulunca igine sal¢a ve domatesleri ekleyip kisik ateste domatesler yumusayincaya kadar pigirin.
Igine tuzunu da ilave edin. Ekmekleri dilimleyin ve kizartin. Sebzeler pigince patlicanlarla birlikte ekmeklerin
Uzerine esit bir sekilde yerlestirin. Uzerlerine dilediniz baharatlari ilave edip servis yapin.
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