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PATLICANLI KEBAP (SANLIURFA)

1 kg. orta yagli koyun kiymasi
1 kg. patlican

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Pul biber

Kekik

Kuru nane

2 adet kody biberi

1 adet blyUk boy domates

Kiyma ve baharatlari iyice yoguruyoruz. Patlicanlari alacal soyuyoruz ve halka halka kesiyoruz. Tuzlu suya atip
acisinin gilkmasini sagliyoruz. Bir patlican halkasi, bir parca kofte seklinde yuvarlak tepsiye arka arkaya
diziyoruz. Aralarina kdy biberi serpiyoruz. Ortaya dérde bélinmis domatesi koyuyoruz. Uzerini folyo ile kapatip
Onceden isitilmig 200 derecelik firnda pisiriyoruz.
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