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PATLICANLI KEBAP (SANLIURFA)

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

Patlican - 150 gr.
Yagl zirh ile ¢ekilmis kiyma - 120 gr.
Tuz-3qgr.

Yagl zirh ile ¢ekilen kiyma, tuz eklenerek iyicene yogrulur. Sise dnce dort esit pargaya bdlinen patlicanin bas
tarafi saplanir. Sonra kiymadan alinan ceviz biyukliginde parga kiiglk top haline getirilerek sise saplanir.
Patlicanlar yumusayincaya kadar alevsiz mangalda yavas yavas pigirilir. Uzerine elle nar suyu ya da su
serpilerek kapali bir kapta dinlendirilir. Sanliurfa agzinda balcanl kebap olarak da séylenen patlicanh kebap
kdzlenmis isot, kuru sogan, ayran veya nar suyu esliginde servis edilir.
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