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PATLICAN KEBAP

4-5 adet patlican

1/2 kg. yagsiz kuzu eti
200 gr. kuyruk yag!

1 cay bardagi su

Tuz

Karabiber

Et ve kuyruk yagini kasapta iki kez gektirin. Uzerine tuz, karabiber ve bir-iki gorba kasigi 11k su katarak yogurun,
yuvarlak ve yassi kéfteler hazirlayin. Patlicanlari, kabuklarini soymadan iki parmak eninde dilimleyin, tuzlu suda

10 dakika bekletin. Bir adet patlican, bir adet kofte olacak sekilde sislere gecirin. 1zgarada ya da mangalda
cevirerek pisirin.
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