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PATLICANLI KEBAP

4 adet kdzlenmis patlican

500 gr bonfile

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 ¢orba kagiJi st

Yarim ¢ay kasigi muskat

2 dilim bonfile

2 adet domates (kip dogranmisg)
1 yesilbiber (ince kiyllmig)

2 dis sarimsak

Tuz

Kdzlenmis patlicanlarin Gzerine sitl, zeytinyadini, muskati ve ¢ok az tuzu koyup karistinin. Bir tavada bonfileleri
seritler halinde kesin rengi ddnene kadar soteleyin. Domatesi, yesil biberi, sarimsagi ilave edip kisik ateste etler
yumusayincaya kadar pisirin. Patlicani bir servis tabagina alin, tizerine pisirdiginiz eti koyun servis yapin.
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