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PATLICANLI KEBAB

4 adet patlican

600 gram dana eti
2 adet sogan

1 corba kasigi salca
1 tath kasigi un

3 adet domates

4 adet sivri biber

3 su bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

Patlicanlarin kabuklarini soyup, parmak seklinde dograyin. Sivi yagda kizartip, daha sonra yagdan alin. ince
kiyllmig sogani, siviyagda kavurun. Kugbasgi eti ekleyip, 15 dakika daha pigirin. Salga, un ve tuz ekleyin. Ateste
20 dakika daha tutun. Pisen etleri, firin tepsisinin ortasina dékin. Uzerine kizarmig patlicanlari siralayin.
Aralarina dérde bélinmuis domates ve biberleri siralayin. Orta isili firinda 15 dakika pisirin.
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