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PATLICANLI KEBAP

3 adet patlican

1 corba kasigi margarin
1 kg. kugbagi et

3 adet domates

1 adet sogan

2 adet biber

Tuz

Patlicanlari yikayip uzunlamasina dilimleyin. Tuzlu suda 15 dakika bekletin. Eti, dogranmis domates, sogan ve
biberi yagda 1-2 dakika kavurun. Atesi kisip kendi suyunda 25 dakika pisirin. Patlicanlari kizartin. iki dilim
patlicani arti bigiminde Ust Uste koyun. Ortasina kavrulmusg etten koyup bohga gibi etlerin Gzerine kapatin. Ters
cevirerek tepsiye dizin. Uzerine domates dilimleri ve kiiciik dogranmis biber koyun. Kiirdanla tutturun. Onceden
isitilmig 200 derecelik firnda 15 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:65144 « adi:Patlicanli Kebap « génderen:Erciiment C6zer « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-kebap-vt203
http://www.tcpdf.org

