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PATLICANLI KEBAP

Malzeme:

200 gr dana eti

200 gr kuzu eti

3 adet patlican

2 adet lavag ekmegi

2 cay kasigi susam

Tuz

2 ¢orba kasigl Teremyagd
1 kase yogurt

Dana ve kuzu etini kebaplik olarak iri sekilde zirhla veya makine de ¢ektirin. Tuz ekleyip iyice yodurun. Kebap
malzemesini kebap sisine veya firin tepsisine orta kalinlikta uzun ince bir sekilde yerlestirin. 1zgarada veya
firnda pisirin. Patlicani kdzleyip kabugunu soyun. Lavas ekmeklerine veya yufkanin igine kdzlenmis patlicani 3
cm geniglikte yayin. Uzerine pisirdiginiz kebap etini yerlestirip rulo seklinde sarin ve 10 esit pargaya dilimleyin.
Diger yufkay! da ayni sekilde hazirlayin. Uzerine erimis Teremyag siir(in, susam serpin. Firinin 1zgara ayarinda
Ustten isitarak kizartin. Yogurtla servis yapin.
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