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PATLICANLI KEBAP (MARDIN)

Yarim kg kiyma

2 adet patlican

2-3 adet domates

3-5 adet sivri biber

1 adet ufak sodan

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Kiymaya rendelenmis sogan, tuz, karabiber ve pul biber eklenir 2-3 dakika yogrulur. Sonra limon kadar pargalar
alinir ve yassi siglere saplanir. Diger yanda patlicanlar soyulmadan dilimlenir. Domatesler 4 parcaya kesilir.
Biberler birka¢ pargaya kesilir. Hazirlanan sebzeler de ayri sislere takilir. Kiyma ve sebzeler mangal atesinde
pisirilir. Servis yapilacagi zaman pisen bitiin malzemeler orantili sekilde tabagda yerlestirilir.
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