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PATLICAN KEBAP

3 tane kemer patlican (¢ekirdeksiz)
500 gram yagl kuzu kiyma

2 dis ezilmis sarimsak

1 tath kasidi aci veya tath biber salcasi
1 tatl kasidi domates sal¢asi

1 tutam Tuz

1 tutam Karabiber

1 tutam Kirmizi pul biber

5 tane sivri biber

3 tana domates

2 tane Ince lavas

1 kase Yogurt

3 yemek kasigi margarin

Kebap i¢in kiymayi derin bir kaba alin. Sarimsaklari, sal¢alari, tuzu, baharatlari ve yagi ekleyip karistirin ve iyice
yogurun. Patlicanlar esit blytklUkte Gge veya dérde bolin. Enine genis olan sise dnce patlicani daha sonra
ceviz blyukliginde eti ilave edip, elinizle sikarak sekil verin. Sisin ucuna kadar sirayla dizin. Kalan sisleri de
ayni sekilde hazirlayin. Firinin 1zgara bolimind veya 1zgarayi isitin. Izgarada kizarincaya kadar veya firinda 180
derecede yaklasik 30-35 dakika pigirin. Biber ve domatesleri kdzleyin. Servis tabagina lavagi alin. Uzerine
patlicanl sisi yerlestirin.
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