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KIYMALI PATLICAN KEBABI

600 gram kiyma

2 sogan

3 dis sarimsak

Kimyon, kirmizi biber, tuz, karabiber
4 adet patlican

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

Patlicanlarin Gzerine bigakla delin ve Uizerine zeytinyadi gezdirin. Her tarafina yayin. Derin bir kabin i¢inde
kiyma, rendelenmis sogan ve baharatlari glizelce yogurup koéfte gibi hazirlayin. 4 parmak genigliginde
dogradiginiz patlicanlar ve kéfteleri sirayla sekli bozulmadan tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 45 dakika
pisirip salatanin yaninda kézlenmis domates ve biberlerle ikram edin.
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