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PATLICANLI KEBAP

3 adet kemer patlican

500 gram kiyma

1 sogan

5 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi galeta unu
Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Patlicanlar 4 parmak kalinliginda kesip tzerine zeytinyag sirip bekletin. Kiyma, rendelenmis sogan ve
sarimsaklari karistirin. Baharatlar, galeta unu ve zeytinyagini da karisimin igine ekleyip kéfte sekli verin. Gop
sislere patlican ve kofteleri sirayla dizin, firin tepsisinde 200 derecedeki firinda 35-40 dakika pismeye birakin.
Yaninda salata ve pideyle ikram edebilirsiniz.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 30.09.2024
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