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PATLICAN KEBABI

4 adet patlican

200 gr. kiyma

1 adet kuru sogan

2 dilim bayat ekmek igi
1 yumurta

maydanoz

tuz

karabiber

pul biber

Kizartma yagi

Patlicanlar gubuklu soyulup uzunlamasina ince seritler halinde dogranir, tuzlu suda bekletilir. Kiymaya diger
malzemeler katilarak kéfte yogrulur. Patlicanlar sudan alinip kurulanir. Kéfteden biraz alinarak patlicanlarin
Uzerlerine yayllir, rulo seklinde sarilir ve agilmasin diye kirdanla tutturulur. Hazirlanan kebaplar kizmig yagda
kizartilir. Bulgur pilavi ve domates sosuyla servis edilir.

ML® Patlican Graten icin tiklayin
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