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PATLICAN KEBABI

3 patlican

1 kuru sogan

3-4 sivri biber

5-6 dal maydanoz
3-4 kaslk siviyag
300 gr yagsiz dana kiyma
2 kucUk domates
3-4 dis sarimsak

1 kasik salca
Karabiber

Toz biber

Patlicanlari alacall soyup iki parmak kalinhiginda yuvarlak dilimler halinde kesin. Domatesleri dilimleyin, biberleri
3-4 parcaya bdlin. Kiyma, rendelenmis sogan, ezilmis sarimsak, tuz ve karabiberi karigtirip yogurun. Kéfte
harcindan patlican dilimleri biyUkliginde yassi kéfteler hazirlayin. Ufak bir firin tepsisine 1 patlican, 1 kofte, 1
dilim domates ve 1 parga biber olacak sekilde yanyana dizin. Yarim su bardagi suda salgay eritip, siviyag ile
birlikte ilave edin. Uzerine tuz, karabiber, feslegen ve biraz kekik serpip, aliminyum folyoyla tizerini kapatin.
Onceden isitilmis firinda 180 derecede 45 dakika pisirin. Kiyllmis maydanoz serptikten sonra sicak olarak servis
yapin.
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