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PATLICANLI KEBAP

Yasemin Dikmetas

1/2 kg. koyun eti
100 gr. kuyruk yagi
4 adet patlican

1 corba kasigi salca
Domates, sivribiber
2 adet sogan

Nar eksisi

Tuz

Karabiber

Et ve kuyruk yagi kiyma makinesinden gegirilir. Igine tuz, karabiber, sal¢a eklenir, tyice yogrularak yumurta
iriliginde yuvarlak kofteler hazirlanir.

Patlicanlar enine lige kesilir. Sislere sirasiyla patlican dilimi ve kofte dizilir.

Sise dorde béliinmis domatesler, biberler ve sodanlar dizilip, kémir alevinde kézlenir.

Kebabin Uzerine nar eksisi gezdirilip servis yapillir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 07.06.2023
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