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PATLICANLI KEBAP

https://www.sabah.com.tr

350 gram yagh kiyma

2 adet patlican

1 domates

Yarim ¢ay kagigi karabiber
2 adet sivri biber

2 adet kirmizi aci biber
Yarim kurusogan

Kiymanin i¢ine karabiberi karigtirin. Patlicanlari esit sekilde bdlin. Bir et bir patlican seklinde tepsiye dizin
domatesi dérde bollp aralara yerlestirin. Son olarak biraz su ilave edip 10 dakika Ustl agik bir sekilde 30 dakika
Ustii kapall pisirin. Gikmaya 5 dakika kala biberleri atip Ustl agik pisirin. Lavas ve kuru sogan ile servis edin.
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