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PATLICANLI KEBAP (DENIZLI)

Denizli Valiligi

Bir tencerede kugbasi et tereyagi ile birlikte kavrulur, salga ilave edilip pisirilir. Ayri bir yerde taze patlican
soyulduktan sonra dilimlenerek dogranip, yagda kizartilir. Kizaran patlicanlar tepsiye dégenir. Pigen etler
patlicanin Gzerine konur. Uzeri domates ve yesil biberle stslenir. Tuz ve karabiber konur. Firinda pigirilir.
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