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PATLICANLI KAYIK POGACA

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 adet patlican

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag
1 corba kasigi salca

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1 su bardagdi rende kasar

Patlicanlar soyulur, minik kiip seklinde dogranir. Tavaya siviyag konur, ince kiyilmis sogan pembelestirlir. igine
sal¢a eklenir. Bir kag dakika sonra patlican ilave edilir. Patlican yumusayana kadar pisirilir. Az su eklenebilir. Ig
sogurken hamur hazirlanir; yumurtalar, st ve yag bir kabin iginde karistirilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve
yumusak bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Sonra yarim limon kadar
pargalar alinir. Merdaneyle oval olarak 4 parmak boyunda agilir. Ylzeyine yeteri kadar i¢ konur. Kenarlari pide
gibi kapatilir. Pogacalar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi kasar karigimi konur. 180 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:58144 « adi:Patlicanli Kayik Pogaga « génderen:jilide « indirme tarihi:06.04.2025 - 16:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-kayik-pogaca-vt44564
http://www.tcpdf.org

