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PATLICANLI KARNIYARIK BOREGI

https://www.kristalyaglari.com

5 adet patlican

2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

Tuz

Karabiber

Yarim su bardagi Kristal Zeytinyagi
5 adet yufka

Uzeri igin:

100 g Kasar peyniri

1 adet biber

Yufka harci igin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim su bardagi Kristal Zeytinyagi

Yarim su barda@i zeytinyagdinda sirayla soganlar, patlicanlar ve biberler sotelenir. Tuz, karabiber eklenir en son
domatesler konarak pisirilir. Soguduktan sonra, yufkalar agilir, yufka harandan zerine serpilir, tekrar bir yufka
daha agilir, tekrar hargtan serp|I|r ve yufkalar sekize bolundr, genig kismina patlicanh hargtan konur ve sarilir.
Uzerleri bigak yardimiyla yarilir, izerine kalem biiyiikliigiinde kasar ve biberler koyulur. Onceden isitilmig firinda
30 dakika pigirilir.
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