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PATLICANLI KANEPE

2 adet bostan patlicani
Tost Ekmegi

Taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

3 yemek kasigi tereyagi
4 adet yayla domatesi

1 demet taze feslegen
15 gram peynir

Patlicanlarinizi bir ¢atalin ucuna gecirip 1zgaranin tGzerinde pisirin. Diglar siyahlagip tamamen yumusayincaya
kadar, ortalama 40 dakika atesin Uzerinde tutun. Pigen patlicanlar bir kesme tahtasina alip ortadan ikiye ayirin.
Bir kasik yardimiyla iglerindeki etki kismi blender'a veya rondoya alin. Makine ¢alisirken i¢ine 3 yemek kasigi
tereyagi ekleyin. Tuz ve karabiber de ekleyin tadini kontrol edin.

Ekmeginizi 20'ye yakin dilime ayirin. Daha sonra bu dilimleri izgaranizin Gizerinde kizartip bir tabaga alin.
Ekmek dilimlerinin Gzerinde patlican ezmenizi sirlp, Uzerine domates, feslegen yapragi ve ince dilimlenmis
peynirinden koyup servis edin.
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