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PATLICANLI KAGIT KEBABI

Necip Usta

3 adet iri kemer patlicani

2 ¢orba kagsiJi tuz

2 su bardagi rafine yag

6 adet sivribiber

3 adet orta boy domates

6 adet yagl kagit, 30x35 santim
1 tath kasigi kekik

Patlicanin hazirlanis:

1) Patlicanlar hazirlayip, Gzerlerine 2 gorba kasigi tuz serpip karistiriniz ve 1 saat bekletiniz

2) Patlicanlari yikayip hafifce sikiniz ve rafine yadini kizdirip 3-4 dakika kizartip, yagdlarini stizdirip, bir tabaga
cikariniz.

3) Biberlerin saplarini kesip 30 saniye yagda kizartiniz. Domatesleri hazirlayiniz.

Kebabin hazirlanisi:

1) Kebabi hazirlayip, kagitlara sariniz.

2) Patlicanlari esit sekilde bollsturlp Gzerine sivri biber, onun Gizerine de domatesleri ve kekikleri yerlestiriniz ve
servisini yapiniz.
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